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Georg Breuer Riidesheim
Brut Cuvée 2007

Weingut Leitz Ridesheim
Rudesheimer Berg
Kaisersteinfeld 2011

Domaine de la Mordorée
Rosé Tavel 2014

Weingut Wittmann
Chardonnay trocken “S” 2011

Pomerol
Chateau Gazin 2004

Weingut Robert Weil
Kiedricher Grafenberg Auslese 2006

Amuse Bouche

Kleine Késtlichkeiten vom Stein
Komposition vom Thunfisch mit
Tomaten-Chilisalsa, Ingwerplree, Papaya
Chutney,
Avocado-Wasabi, Ajowan-Creme und
Limonenmarmelade
Consommeé von der Maispoularde mit
Barlauch-Roulade und Nockerin
Mit Garnelen gefiillte Canneloni auf
Gemiise und Kokos ChilisoBe

*k*k

Kaninchenterrine mit Pfifferlingsvinaigrette
Felsenrotbarbe auf Eisbein-Graupen-Risotto
mit Sauerkrautschaum

*k%

Ananas Sorbet
Sous vide gegarter Hirschriicken im
Speckmantel mit Kartoffelbaumkuchen,
Dorrbirnenpuree und Kiirbis-Selleriegemise
auf Brombeer-Gin-Sauce
Parmesanflan mit Maronen und scharfer
Nashibirne an Wirsingcreme
Millefeu mit Mandarinenmousse,
Himbeerconfit und Walnusseis

* k%

Espresso/Digestif









