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Schloss Vaux Eltville
Blanc de Noir brut 2007

Kiedricher Turmberg
Riesling trocken 2007
Weingut Robert Weil, Kiedrich

Lorcher Schlossberg
Weissburgunder Spdtlese trocken 2007
Weingut Graf von Kanitz, Lorch

Margaux 1998
Chateau du Tertre

Martinsthaler Langenberg
Riesling Auslese 2006
Weingut Klaus Peter Kessler
Matinsthal

Getriiffeltes Croissant
Lachs-Satay mit Karotten-Jus

Garnelen Carpaccio mit Noilly Prat Senfmayonnaise
und Salatstrauf§

Consommé von der Flugente mit Flidleroulade

Hechtklofichen mit Frankfurter Griiner Sauce
Kirschtomaten und Safrankartoffeln

KaninchenReule auf San Marzano-Sauce
mit Rosmarin Polenta

Zander auf der Haut gebraten mit Schwarzwurzelsauce
GurRenbavaroise mit Olivenkaviar

Rehmedaillion aus Rheingauer Weldern mit WaldpilzRruste

und Selleriemousseline
Roqueforttimbale mit Malvoisiegelee
Poschierte Birne mit griinem Marzipan und Granité

Kaffee, Espresso, Edelbrinde



ndré Picard-Maureau, erster GMAC der

2 leh mache meine GMAC-Prifung erst, wenn ich im Ruhestand

bin ' Das sagte Bruder André schon vor langer Zeit auf die dazu

passende Frage.

Nun, da die Bedingung gegeben ist, machte der Ruhestindler am

18.9.2009 seine CroBmeisterpriifung.

Kochdomizil der Rheingauchuchi ist die sehr gut ausgeriistete Lehr-

kirche der Berufsschule in Geisenheim. Hier traf sich die Jury:

GFC M. P, Schifer | OO Leo Wingen | MD K. Reitz | LK M. Tholl

GMAC P. Schofre | GMAC M. Arnold | GMAEC K. My |

um dem Kandidaten akribisch auf die Finger zu schauen,

Andréliel sich aber nicht aus der Ruhe bringen, obwohl der Arbeits-

aufwand sehr hoeh war und der Zeitdruck sein Ubriges tat,

Aus dem awslfgdngigen Menu maochte ich den auf der Haue

gebratenen Zander hervorheben, der perfekt gebraten auf den

Teller kam,

Rheingau-Chuchi Kiedrich

Da der Rheingau nicht arm an grofartigen
‘Weinlagen ist, wurden Sekt und Weine von
berihmeen Weingluern mic groBen MNa-
men wie Schlof Vaux, Robert Weil, Graf v,
Kanitz und K. P, Kesseler passend zu den
einzelnen Gingen eingeschenke. Der Rot-
wein zum Rehmedaillon kam aus Margaux
(Medoc), obwohl auch z.B. in ARmanns-
hausen ein bekannter Spacburgunder zu-
hause ist,
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Am Ende dieses Menus war Bruder André dann
doch stark geschafft aber glicklich, als ihm nach
bestandener Prifung das griine Band des Grand
Maitre angelege wurde. Den Champagner zum
Abschluf hate sich André redlich verdient,
Herelichen Gldekwunsch! Manfred Tholl = LK

Diie Triffalcrolsants

Von binks nach rechis und von oben
mearlt e
Laghs Satay, Garnel

Havaroise, Rahme
ot Timehale, Biene auf grinem
Marzipan




